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Soutﬁ(@ Miiller

FAMILIARE GASTLICHKEIT

s HOTEL - BIERSTURE - RESTAURANT - METZGERE|

Sehr geehrter Gast

Tradition und Gastlichkeit werden im Hause

,Louis Miiller”
seit tiber 250 Jahren gepflegt.

Bei uns genief3t der Gast in familidrer Atmosphdre das Beste, was die Region zu bieten hat.
Spezialitiiten aus der Eifel, das gute Bier aus unserer Stadt, sowie beste Fleisch- und
Wurstqualitit aus der hauseigenen Metzgerei.

Wir verarbeiten Fleisch, Fisch, Kartoffeln, Kiise und Eier
von ausgesuchten Eifeler Landwirtschaftsbetrieben wie:

-Fleischmarkt Billen, Nattenheim
-Forellenhof , Nimsmiihle”, Schonecken
-Kaserei: Ziegenhof Elsen, Hommerdingen
-Gefliigelfarm Feinen, Metterich
-Kartoffelbauer Goedert, Peffingen
-Konditorei Elsen, Bitburg

Von traditionellen Gerichten heimischer Art,
bis zum leckeren Filetsteak kostlich zart.
Von Spezialititen der Saison werden Sie verwdhnt,
ein frisches Bitburger vom Fass den Genuss verschont.

Einen angenehmen Aufenthalt wiinscht Ihnen

Fam. Ludwig Miiller mit Team
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vie fein
oastbeef, kalt aufgeschnitten
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klein 6,60 €
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Typisch Eifel,
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v Pfanne serviert...
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Die pfeffrige Varinate
Mit Rosa Pfefferkornern in feiner Whiskey-Rahm
Ofenkartoffel und bunter Salatteller
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1 Farbst . it Farbstoff
2 Konsrevierungsst L it Konservierungss
3 chininhaltig - ‘_il s e

4 koffeinhaltig
5 Antioxidationsmittel
6 Geschmacksverstérker :_
7 Schwefel . *geschwefe
8 Eisen-ll-glucomat oder Eisen-ll-lactat *geschwarzt
9 gewachst
10 Phosphorsaure *mit Phosphat
11 Milcheiweil} in Fleischprodukten *Milcheiweil®
12 SulRungsmittel *mit SuRungsmittel(n)

13 Aspartam *enthalt Phenylanilinquelle

14 meht als 10% Zugabe von Sorbit, Mannit, Isomat, Mallit, Lactit, Xylit
15 mit Taurin



