
Sehr geehrter Gast

Tradition und Gastlichkeit werden im Hause
„Louis Müller“

seit über 250 Jahren gepflegt.

Bei uns genießt der Gast in familiärer Atmosphäre das Beste, was die Region zu bieten hat.
Spezialitäten aus der Eifel, das gute Bier aus unserer Stadt, sowie beste Fleisch- und 

Wurstqualität aus der hauseigenen Metzgerei.

Wir verarbeiten Fleisch, Fisch, Kartoffeln, Käse und Eier
von ausgesuchten Eifeler Landwirtschaftsbetrieben wie:

          -Fleischmarkt Billen, Nattenheim
             -Forellenhof „Nimsmühle“, Schönecken
                   -Käserei: Ziegenhof Elsen, Hommerdingen

                      -Geflügelfarm Feinen, Metterich
                   -Kartoffelbauer Goedert, Peffingen

                      -Konditorei Elsen, Bitburg

Von traditionellen Gerichten heimischer Art,
bis zum leckeren Filetsteak köstlich zart.

Von Spezialitäten der Saison werden Sie verwöhnt,
ein frisches Bitburger vom Fass den Genuss verschönt.

Einen angenehmen Aufenthalt wünscht Ihnen

Fam. Ludwig Müller mit Team



Erst mal eine hausgemachte...

Vorsicht heiß! ... und nicht fettig 
Rinderkraftbrühe

mit reichlich Einlage
3,40 €

Alteifeler Rezept
Bitburger Sauerkrautsuppe

mit Blutwursteinlage 2,6,10,

3,80 €

Klassisch und aus unserem Sortiment nicht mehr weg zu denken
Französische Zwiebelsuppe

mit Croutons und Käse überbacken
3,60 €

Für davor, dazwischen oder einfach nur so:

Die mediterrane Genießerkunst
Riesengarnelen vom Grill 

mit Knoblauch und Chili in nativem Olivenöl
klein 8,70 €
groß 14,90 €

Bitburger Räucherteller
mit hausgeräuchertem Lachs, Eifeler Knochenschinken 2,5,, geräucherter Blutwurst 2,6,10

und Eifeler Ziegenkäse
 Brot und Butter 

klein 6,70 €
groß 9,80 €

Klassisch, aber herrlich

Eifeler Bauernsülze vom Eisbein 2,10,

mit Remouladensoße 1,2, 
und unseren guten Bratkartoffeln

7,20 €



 Hmm ... wie fein
Im Ganzen rosa gebratenes, deutsches Roastbeef, kalt aufgeschnitten

mit Remouladensoße 1,2  und besagten, guten Bratkartoffeln
8,80 €

Wenn der Hunger mal nicht so groß ist...

Bitburger Krüstchen
 Ein gebratenes Schweineschnitzel und ein Spiegelei auf Toast, mit bunten Salaten garniert

7,20 €

Der Feinschmecker Toast
Filetgeschnetzeltes vom Eifelrind 

 mit Zucchinis, Champignons und Tomaten gebraten 
und mit würzigem Ziegenkäse gratiniert

11,80 €

Das können nicht nur Italiener
Tortellinis mit Spinat und Riccotakäse gefüllt

an feiner Basilikum-Rahm
 mit aromatischen, getrockneten Tomaten und gerösteten Pinienkernen garniert

8,20 €

Der Deutschen liebste Knolle
Bunter Salatteller und eine große Ofenkartoffel

an Sauerrahm mit frischen Kräutern
7,20 €

Die Vitaminabteilung, knackig  frische Salate

Davon kommen Sie ins schwärmen

Bunter Salatteller mit Tomaten und Mozzarella 2 garniert
und mit gegrillten Putenbruststreifen

klein 6,60 €
groß 8,90



Der Feinschmeckersalat
Schöner, bunter Salatteller

mit Eifeler Ziegenkäse und hausgeräuchertem!!! Lachs
klein 8,90 €

 groß 12,20 € 

Trennkostsalat
Großer, bunter Salatteller nach aktuellem Frischeangebot

mit einem gegrillten  220 gr. Rumpsteak
nur groß 12,20 €

Wie unser „Euro Eddy“ ihn liebt...
Schöner, großer Salatteller 

umlegt mit
in Knoblauchöl gegrillten Scampis und mariniertem, rotem Paprika 

nur groß 12,20 €

Dressing 1,2,6,

Auch in der Eifel gibt es Fisch...
Wir beziehen unsere Forellen und Saiblinge vom Forellenhof „Nimsmühle“ in 

Schönecken/Eifel

Eifeler Wildbachsaibling
Mit Küchenkräutern gefüllt und in Butter gebraten

bunter Salatteller und Salzkartoffeln
12,80 €

Gegrilltes Zanderfilet
an einer Schaumsoße mit „Monschauer Senf“ abgeschmeckt

dazu Blattspinat und Schupfnudeln
12,80 €

Forelle „Müllerin Art“
mit Zitrone und Petersilie in guter Butter gebraten

Salzkartoffeln und ein bunter Salatteller
10,50 €



Unsere Schnitzelparade 

Mit feinem aus dem Walde...
Zwei gebratene Schweineschnitzel mit Champignonrahmsoße

Pommes Frites 1,7 und bunter Salatteller
11,00 €

Das feurige...
Zwei Schweineschnitzel mit scharfer Paprikasoße „Zigeuner Art“

Pommes Frites 1,7 und bunter Salatteller
11,00 €

Nach Oma Käthi´s Art...
Zwei Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebeln, Champignons und Speck

Bratkartoffeln und bunter Salatteller
11,80 €

Das gratinierte...
Zwei Schweineschnitzel mit Champignon-Schinken-Frischkäse-Kruste

Kartoffelkroketten und bunter Salatteller
11,00 €

Schnitzelpfanne
Zwei Schweineschnitzel „Wiener Art“

mit Bratkartoffeln und Speckböhnchen in der Pfanne serviert
11,80 €

Ladys like...
Natur, fettarm gegrillte Putensteaks

an Tomaten-Mozzarella-Salat und Basilikumnudeln
11,80 €

Eine Umbestellung auf Bratkartoffeln oder Gemüse berechnen wir mit 1,00 €



Typisch Eifel, unsere Spezialitäten aus der eigenen Metzgerei...

Vom Rhein bis in die Eifel bekannt und geliebt:

Gebratene Blutwurst 2,6,10 mit gebackenen Zwiebeln und Äpfel belegt
dazu Krautsalat und Bratkartoffeln

8,80 €

Deftig:

Schlachtteller "Louis Müller" 2,6,10,

Saftschinken, gegrillter Fleischkäse, Grillbratwurst und grobe Mettwurst
auf Eifeler Kappesterdisch (Sauerkraut und Püree werden gemischt)

8,80 €

Besonders zart...
Gekochtes Rindfleisch 

an Wurzelgemüse und Remouladensoße 1,2

Salzkartoffeln und Gemüsebeilage 
9,80 €

Bierbrauers Festmahl
Zwei saftige Steaks vom Schweinenacken 

an herzhafter Zwiebel-Speck-Soße, mit Bitburger Pils abgeschmeckt
Bratkartoffeln und Krautsalat

11,80 €

Ein Klassiker der deutschen Küche
Gebratene Kalbsleber „Berliner Art“

 mit Apfelspalten und Zwiebeln  
dazu Bratkartoffeln und ein bunter Salatteller

12,50 €



„Fleischeslust!“ In der Pfanne serviert...

Cremepfännchen
Drei Schweinefiletmedaillons vom Grill

mit Champignons à la crème , Schupfnudeln und Gemüse 
12,80 €

Filettopf 
Gegrilltes Rinderfilet, Schweinefilet und  Lammkotelette

mit Bratkartoffeln, Speckböhnchen
und Sc. Bearnaise

14,80 €

Mixed Grillpfännchen
Gegrillte Steaks vom Roastbeef, Schweinenacken und Putenbrust

mit gebratenen Zwiebeln, Champignons, Kräuterbutter
 Pommes Frites, bunter Salatteller

12,80 €

Vom heißen Grill, nach Ihren Wünschen zubereitet, bitte wählen Sie aus:

 Rumpsteak (Deutschland)  220 gr. 13,80 Euro

 Entrecôte  (Deutschland) 350 gr.           
19,80 Euro

Filetsteak vom Eifelrind 200 gr. 17,50 
Euro

Schweinefiletmedaillons  200 gr.      12,80 
Euro

Schweinenackensteaks  250 gr.   11,80 Euro
Putensteaks 200 gr.              11,80 Euro

Die Jägers Variante:

Mit Champignons in Kräuter-Käse-Rahm 1,6, gratiniert
dazu Bratkartoffeln und bunter Salatteller

Die pfeffrige Varinate
Mit Rosa Pfefferkörnern in feiner Whiskey-Rahm

Ofenkartoffel und bunter Salatteller

Die klassische Variante
Mit Zwiebeln, Champignons und Kräuterbutter

Pommes Frites 1,7, und bunter Salatteller



Für unsere Kids...

Chicken Nuggets 2,6,

mit Pommes Frites 1,7

4,70 €

Curry-Bratwurst 6,10

mit Pommes Frites 1,7,

4,20 €

Kleines Schnitzel mit Champignonrahmsoße

und Pommes Frites 1,7,

5,70 €

dazu gehören natürlich „Rot-Weiß“

(Ketchup oder Mayonaise 1,2 )

Gemüse- oder Salatbeilage
1,80 €

Zusatzstoffe 
1 Farbstoff *mit Farbstoff
2 Konsrevierungsstoffe *mit Konservierungsstoff, konserviert
3 chininhaltig
4 koffeinhaltig
5 Antioxidationsmittel *mit Antioxidationsmitteln
6 Geschmacksverstärker *mit z.B. NaCl  E621
7 Schwefel *geschwefelt
8 Eisen-II-glucomat oder Eisen-II-lactat *geschwärzt
9 gewachst
10 Phosphorsäure *mit Phosphat
11 Milcheiweiß in Fleischprodukten *Milcheiweiß
12 Süßungsmittel *mit Süßungsmittel(n)
13 Aspartam *enthält Phenylanilinquelle
14 meht als 10% Zugabe von Sorbit, Mannit, Isomat, Mallit, Lactit, Xylit
15 mit Taurin
Kennzeichnung auf Speisen- und Getränkekarten gemäß Zusatzstoff- und Zulassungsverordnung ( ZzulVO9 vom 29.11.1998)


